Menu

Hapje:

Crispy springroll van kip
&

Voorgerecht:

Thai Beef Salad  of
Kokkels op z’n Thais

&

Hoofdgerecht:

Rode Curry met gegrilde kip of /
Panang Curry (Oosterse stoverij) of /
Groene Curry met Roodbaarsfilet }

&
Dessert:

Mokka ijs geserveerd met speculoos, ijskoffie &
gekarameliseerde pecannoten

54,00 euro pp.

menu per tafel

a foop affair

Small Bites

Crispy springrolls van kip 2 stuks 8,00
4 stuks 14,00

Gai Yang (2 stuks) 12,00

EASTERN INSPIRED RESTAURANT SINCE 2003

gegrilde kippensaté met huisgemaakte pindasaus & komkommer

Goi Cuon (Vietnamese fresh spring rolls) 14,00

gevuld met sla, verse kruiden en krokante vis.

Voorgerechten (kan ook in sharing)

Kortgebakken Blauwvintonijn “Chutoro” Topkwaliteit 20,00
Kortgebakken Chutoro blauwvintonijn geserveerd met sesamzaadjes, sjalot en een
oosterse dressing. Met Chutoro wordt medium vette tonijn bedoeld. Het bevindt zich net onder de huid

en in de achterkant van de buik van de tonijn. Chutoro is iets wat vettig. Dit kleine deel van de vis maakt een
perfecte mix van Akami en Otoro, gezien de zowel vlezige als vettige textuur.

Yellowtail Kingfish “Hamachi” 18,00

Hamachi Tataki geserveerd met een bijhorende dressing.

Hij heeft een stevige en tegelijkertijd sappige structuur die nog het meest vergelijkbaar is met tonijn.
Deze yellowtail heeft een delicate zachte smaak met een mooie structuur.

Kokkels op z’n Thais 16,00

zachte gele curry geserveerd met diverse verse kruiden

Thai Beef Salad 16,50

Frisse thaise salade van mals rundvlees: Holstein Entrecote “bleu” gebakken met

komkommer, verse kruiden en onze favorite green sauce ;)
Holstein: deze melkkoe heeft al heel wat melk gegeven en krijgt daardoor een subliem mooi en romig vlees, rijk
van vet dat smelt in de mond, voor de liefhebbers van een smeuig stukje vlees.

Thaise inktvissalade 16,50

pijlinktvis geserveerd met groene mango, verse kruiden.

Laab Khai 1450 J/

traditionele kipsalade uit Thailand de smaak ik zowel pittig als zuur. Kip met het mes
fijngesneden geserveerd met diverse verse kruiden, rijstpoeder, limoen

Alle gerechten met 1
peper zijn mild pikant,
indien u pikanter wenst,

vraag gerust.

Gelieve te melden indien u allergisch bent voor

bepaalde producten aub.

Hoofdgerechten

Groene Curry met Roodbaarsfilet 27,00 /

Huisbereide groene curry / roodbaarsfilet / kokos / jasmijnrijst / thaise basilicum /
champignons / koriander / bimi.

Beef & Chicken Curry 26,00 /

gegrilde kippendijen & langzaam gestoofd Holstein Rundernek in een geurige groene
curry / pindanootjes / kokos / jasmijnrijst / thaise basilicum / beukenzwammen /
limoen / komkommer / koriander .

Panang Curry (Oosterse stoverij) 27,50 /

langzaam gestoofd Holstein Rundernek in een geurige curry / diverse verse kruiden /
pindanootjes / jasmijnrijst / kokos / rode chili / limoenblad / bimi / pickle van daikon

Rode Curry met gegrilde Kip 24,50}

huisbereide rode curry / pindanootjes / kokos / koriander / jasmijnrijst / gegrilde
kipEendijen / champignons / / bimi / thaise basilicum / citroengras / kerstomaatjes /
pickle van radijs.

Mornin%glory metﬁegrilde Kip 25,00 }
ippendijen / rode puntpaprika / lenteui / thaise basilicum / chili / gember /

egrilde
Foo / sojasaus / champignons / morning glory / paksoi / jasmijnrijst .

Holstein Entrecote met verse rode curry (op houtskool gegrild) 32,00 )

mals rundvlees: dunne lende / huisbereide rode curry / puntpaprika / pindanootjes /
kokos / koriander / jasmijnrijst / champignons / thaise basilicum / citroengras /

kerstomaatjes / pickle van radijs.
Holstein: deze’melkkoe heeft al heel wat melk gegeven en krijgt daardoor een subliem mooi en romig vlees, rijk
van vet dat smelt in de mond, voor de liefhebbers van een smeuig stukje vlees.

Yellowtail Kingfish “Hamachi” 28,00

Jasmijnrijst / koriander / sesamzaadjes / shiitake / spinazie / sjalot en een oosterse dressing
Hamachi: deze vis heeft een stevige en tegelijkertijd sappige structuur die nog het meest vergelijkbaar is met
tonijn. Deze yellowtail heeft een delicate zachte smaak met een mooie structuur.



